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Kaffee €

Kaffee 1,90

Großer Kaffee 3,20

Kaffee koffeinfrei 1,90

Café Latte 2,50

Cappuccino 2,40

Latte macchiato 2,20

Große Latte macchiato 3,50

Latte macchiato nougat 3,80

Espresso 1,80

Doppelter Espresso 3,20

Espresso macchiato 2,00

Heiße Schokolade 
mit Sahne 3,00

Weiße Schokolade 3,20

Heiße Milch
mit Honig 2,50

Baileys Coffee
mit Sahne 3,50

Baileys Latte 3,70

Baileys Chocolate Kiss 
mit Sahne

3,70

Eilles Tee
Loser Tee in Premium-Qualität
im Tea-Diamond

Darjeeling Royal Second Flush 2,40
Aus den besten Teegärten Nordindiens am Fuße des 
Himalajas stammt diese zartblumige Sommerpflückung, 
mit goldroter Tassenfarbe

€

Assam 2,40
Kräftiger Tee aus Nordinidiens Plantagen -
gehaltvoll und malzig

Earl Grey Premium 2,40
Edle Darjeeling-Assam Mischung, benetzt mit dem
pikanten Aromaöl feinster Bergamottfrüchte

Grüntee Asia Superior 2,40
Unfermentierter Tee aus dem fruchtbaren Mittelasien, mit
sympathisch weichem Aroma, zartsüsser, angenehm herber
Note und leuchtend gelber Tassenfarbe

Sonne Asiens 2,40
Zart-herber Grüntee mit Lemongras und exotisch frischem
Zitrus-Frucht-Aroma

Spicy Black Chai 2,40
Gehaltvolle Schwarzteemischung, versetzt mit Kardamom,
Nelken, Ingwer, Zimt, Pfeffer und Aroma. Liebt Milch und
Zucker/Honig als Zugabe

Pfefferminze 2,40
Besonders aromatisch und erfrischend sind die ätherischen
Öle grob geschnittener Pfefferminzblätter

Kamille 2,40
Getrocknete Kamillenblüten haben einen honigartigen
Geschmack, sind angenehm beruhigend und ausgleichend

Tea Spa Magica 2,40
Das Geheimnis ist die Komposition aus Rooibos, Brennessel-
blättern, Apfel, Sonnenblüten und Apfel-Quittenaroma

Rooibos Vanilla 2,40
Südafrikanischer Rotbusch mit lieblichem Vanillearoma -
ein trendiges Wellnessgetränk ohne Koffein

Kräutergarten 2,40
Wohltuende Kräutermischung aus Lemongras, Rooibos,
Nanaminze, Fenchel, Süßholzwurzel, Zimt, Heidelbeeren 
und Kamille

Sommerbeeren 2,40
Reine, harmonische Früchtemischung mit sommerlichen
Himbeer-Erdbeer-Aroma verfeinert
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Frühstück nach Wahl €

Säfte, Prosecco
Orangensaft, frisch gepresst  0,2 l 3,70
Tomatensaft 0,2 l 2,50

Glas Prosecco Spumante brut 0,1 l 3,90
Glas Prosecco auf Eis 0,2 l 5,80

Ei-Variationen

Gekochtes Landei 0,80
Spiegel- oder Rühreier
natur, Baguette 3,00
Spiegel- oder Rühreier
mit Speck oder Schinken, Baguette 3,50
Kräuterrührei
mit frischen Champignons und Schafskäse, Baguette 3,70
Rührei
mit Tomate und Mozzarella, Baguette 3,70
Spiegelei
mit pikanter Oliven-Tomatensauce, Baguette 3,70
Spiegeleier
mit Bratkartoffeln 4,50
Spiegeleier
mit Bacon, Grilltomate, weißen Bohnen und
Rostbratwürstchen, Baguette 6,50

Wurst und Fisch
Portion gebeizter Lachs
mit Dill-Senfsauce 5,80
Portion Italienischer Landschinken 4,80
Portion roher oder gekochter Schinken 4,80
Portion Frühstücksaufschnitt 4,00

Ein Paar Bayerische Weißwürste 
mit süßem Senf und Laugengebäck 5,20

Frühstück täglich durchgehend bis 15.00 Uhr

Käse €

Kleine Käsevariation 4,50
Portion hausgemachter Kräuterquark 2,00
Portion Tomate-Mozzarella
mit Basilikumpesto 4,30

Müsli & Co.
Cornflakes mit Milch 2,30
Bircher Müsli
mit Waldbeeren und Sahne 4,30
Knuspermüsli
mit frischem Obst und Joghurt 4,50
3 Pancakes
mit Pancake-Sirup 4,00
Frischer Obstsalat 4,50
Joghurt
mit Waldbeeren 2,80
Joghurt
mit frischen Früchten 3,00

Aufstrich
Portion Butter 0,70
Portion Konfitüre, Honig, Nußcreme 0,80

Brot, Brötchen, Gebäck
Brotkorb
mit frischem Steinofenbaguette 1,20
Brotkorb
mit frischem Laugengebäck 1,20
Brotkorb
mit frischen Körnerbrötchen 1,20
Buttercroissant 1,20
Schokomuffin 1,20

Frühstücks-Gutscheine erhalten Sie bei
unserem Servicepersonal.
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Mannheimer Frühstück
Kaffee, Tee oder Milch, Brotkorb mit Baguette, Brötchen und Kaffeegebäck, dazu Butter , Marmelade und Nutella
- mit einem gekochten Landei 5,30
- mit Spiegel- oder Rührei mit Schinken oder Speck 7,80

Bayerisches Frühstück
Ein Paar Bayerische Weißwürste in der Terrine serviert  mit süßem Senf, hausgemachtem Obazda, frischem Radi
und Laugengebäck, dazu ein Hefeweizen 0,3l oder ein Heißgetränk 9,00

Pariser Frühstück
Café au lait, Brotkorb mit Baguette, Brötchen, Buttercroissant, dazu Butter , Marmelade und Nutella, feine Wurst-
und Käsevariation, ein gekochtes Landei, Joghurt mit Waldbeeren und ein frisch gepresster Orangensaft 9,20

Genfer Frühstück
Café au lait, halbe Kiwi, Bircher Müsli mit Sahnehäubchen, zwei Scheiben V ollkorntoast mit Tomaten und Mozzarella
überbacken an einer Salatbeilage, ein frisch gepresster Orangensaft 9,20

Washingtoner Frühstück
Große Tasse Kaffee, Brotkorb mit Muffin, dazu Butter und Marmelade, zwei Spiegeleier mit Bacon oder wahlweise 
Pancakes mit Pancakesirup, eine Käsevariation, Cornflakes und ein frisch gepresster Orangensaft 9,20

Wellness Frühstück
Tasse Grüner Tee, Baguette, Brötchen, Lachsschinken, geräucherte Putenbrust, Tomaten-Frischkäse, Früchtequark
und ein frisch gepresster Orangensaft 9,50

Mailänder Frühstück
Milchespresso im Glas, Brotkorb, dazu Butter und Marmelade, zwei Spiegeleier an delikater Oliven-T omatensauce, Italienischer 
Landschinken, Salami, Tomaten und Mozzarella mit Pesto, ein frisch gepresster Orangensaft und ein Glas Prosecco 11,20

Café Journal Frühstück
Milchespresso im Glas, Brotkorb, dazu Butter und Marmelade, Kräuter -Rührei mit Champignons und Schafskäse, 
Variation von rohem und gekochtem Schinken, hausgemachter Kräuterquark, ein frisch gepresster Orangensaft und 
ein Glas Prosecco 11,20

Englisches Frühstück
Milchespresso im Glas, zwei Spiegeleier mit Bacon und weißen Bohnen, Grilltomate und Rostbratwürstchen. Brotkorb mit
Baguette, Brötchen und Toast, sowie Marmelade und Butter, Cornflakes mit Milch und ein frisch gepreßter Orangensaft 11,20

Gourmet Frühstück
Der Frühstücksgenuss für zwei Personen: Zwei heiße Getränke nach W ahl, Brot- und Brötchenkorb mit Croissants,  
hausgebeizter Lachs, Scampi, Italienischer Landschinken und Salami, geräucherte Putenbrust, Frischkäse, Brie, Tête de Moine,
Butter und Marmelade, zwei Gläser Prosecco Rosé und zwei Gläser frisch gepresster Orangensaft 28,80

Zwergerl-Frühstück
Glas Milch, Mini-Früchtequark mit frischen Früchten, je ein halbes Mini-Laugenbrötchen mit Nutella und Banane,
ein Mini-Muffin und ein lustiges Überraschungsei 4,50

Aufpreise: Café au lait 0,60 €, Cappuccino 0,50 €, großer Kaffee 1,30 €, große Latte macchiato 1,40 €
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Suppen €

Tomatencremesuppe 
mit Kräutercroutons 4,30

Sandwiches und Burger

Hausgemachte Quiche Lorraine 
an bunten Blattsalaten 5,50

Clubsandwich
mit Hähnchensteak und geräucherter Putenbrust
in feiner Sandwichsauce 7,80

Caesar Sandwich 
mit gegrillter Hähnchenbrust, Romanasalat
in milder Knoblauchcreme 7,80

Steak Sandwich 
mit Rinderhüftsteak an Tomatensalsa, Paprika
und Zwiebeln 8,20

Pita Brot 
gefüllt mit Lammstreifen, knackigem Salat, roten
Zwiebeln und erfrischendem Gurken-Joghurt 8,40

Gigantischer Beefburger (300 gr.)
mit Zwiebeln und Gurken an Chilisauce, 8,50

Alle Sandwiches und Burger können Sie auch
mit Pommes frites für 1,50 € Aufpreis bestellen.

Salate €

„Café Journal“ 
mit Gemüsemais, Paprika, Tomaten und Ei 6,60

„Mesclin“
mit gebratenem Speck und Champignons 8,30

„Rhodos“
mit gebackenem Ziegenkäse im Speckmantel 8,90

„Florida“
mit gebratenen Hähnchenbrust und
Mandarinenfilets 8,90

„Caesar Salat“
mit Romanasalat, Knoblauchcroutons und
geriebenem Parmesan 8,20
mit gegrillter Hähnchenbrust 9,20

„Provence“
mit Lammstreifen, geschmolzener Tomate und 
Knoblauch 9,60

Dressing nach Wahl: 

-  Hausdressing

- Balsamico-Vinaigrette

- Joghurt-Kräuter-Dressing

- Anchovie-Dressing
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Fleisch & Fisch vom Grill €

Merguez 
Lamm-Rind-Bratwürste in Olivenöl gebraten,
Zitrone und Senf 6,80

Hähnchenbrustfilet vom Grill
im Italienischen Landschinkenmantel auf Thymiansauce 8.80

Rumpsteak vom Grill
mit Kräuterbutter und frittierten Zwiebelringen 12.80

Lammfilet vom Grill
an Rosmarinsauce 12.80

Lachsfilet vom Grill
mit Zitronen-Kapern-Buter 10.80

Beilagen à 2.80

- Pommes frites

- Rosmarinkartoffeln

- Wildreis

- Ratatouillegemüse

- gedämpfter Blattspinat

- kleiner Blattsalat

- Tomatensalat mit roten Zwiebeln

Vegetarisches

Spinatstrudel
gefüllt mit Fetakäse auf Tomaten-Oliven-Sauce 7,80

Tagliatelle
mit geschmolzenen Kirschtomaten, Basilikum
und Ricotta 8,00

Pasta €

Spaghetti Bolognese 8,50

Tagliatelle mit Garnelen vom Grill
und rotes Pesto 9,30

Flammkuchen (täglich ab 18.00 Uhr)

„Elsässer Art“ 
mit Creme fraiche, Speck und Zwiebeln 7,20

„Italienisch“
mit Tomate, Mozzarella Basilikumpesto undroten Zwiebeln 7,50

„Griechisch“
mit Schafskäse, Oliven und roten Zwiebeln 7,50

„Norwegisch“
mit Räucherlachs, Spinat und roten Zwiebeln 8,20

Kindergerichte

Pommes frites 
mit Ketchup oder Mayonnaise 2,50

Spaghetti
mit Tomatensauce 4,20

„Winnie Puh”
Hähnchensteak mit Pommes Frites 5,80

Desserts

Apfelstrudel
mit Vanillesauce und frischen Früchten 5,50

Kaiserschmarrn
mit Apfelmus 6,20
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Fassbiere €

Eichbaum Ureich Premium Pils 0,3 l 2,40

Eichbaum Hefeweizen hell 0,3 l 2,40
0,5 l 3,80

Sion Kölsch 0,2 l 1,80

Flaschenbiere

Eichbaum Kristallweizen 0,5 l 3,80

Schöfferhofer Hefeweizen, alkoholfrei 0,5 l 3,80

Beck’s Pils 0,33 l 2,50

Beck’s Alkoholfrei 0,33 l 2,50

Bier-Mix-Getränke

Radler 0,3 l 2,20

Cola-Bier 0,3 l 2,20

Hefe-Radler 0,5 l 3,60

Bananenweizen 0,5 l 4,20
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KURPFÄLZER BRAUKUNST SEIT 1679.

... wir treffen uns
im Café Journal
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Weine im Ausschank weiß – 0,20 l €

Riesling Kabinett trocken „Dürkheimer Rittergarten“ 3,20
Vier Jahreszeiten Winzer eG, Bad Dürkheim 
Höchstprämiertes Weingut der DLG – 21-mal Bundesehrenpreis in GOLD

Riesling trocken „Bassermann-Jordan“ 4,50
Weingut Geheimer Rat Dr. von Bassermann-Jordan, Deidesheim
Mitgliedsbetrieb im Verband der Prädikatsweingüter - VDP

Weißer Burgunder Spätlese halbtrocken „Dürkheimer Schenkenböhl“ 4,50
Vier Jahreszeiten Winzer eG, Bad Dürkheim
Höchstprämiertes Weingut der DLG – 21-mal Bundesehrenpreis in GOLD

Grauer Burgunder trocken „Reichsrat von Buhl“ 4,90
QbA., Weingut Reichsrat von Buhl, Deidesheim
Mitgliedsbetrieb im Verband der Prädikatsweingüter - VDP

Pinot Grigio „Le Anfore“ 3,70
IGT., Casa Vinicola Zonin, Gambellara, Veneto, Italien

Chardonnay trocken „Aimery“ 3,40
Vin de Pays d´Oc, Aimery – Sieur d`Arques, Languedoc, Frankreich

Sauvignon Blanc trocken „Boland Cellar“ 4,50
Paarl Wine of Origin, Boland Cellar, Paarl, Südafrika

Weine im Ausschank rosé – 0,20 l

Dornfelder Weißherbst halbtrocken „Wachenheimer Mandelgarten“ 3,20
QbA., Wachtenburg Winzer eG, Wachenheim

Culemborg Blanc de Noir Rosé, trocken
Douglas Green, Bellingham Cellars 3,50

Weine im Ausschank rot – 0,20 l

Dornfelder trocken „Vier Jahreszeiten“ 3,50
QbA., Vier Jahreszeiten Winzer eG, Bad Dürkheim
Höchstprämiertes Weingut der DLG – 21-mal Bundesehrenpreis in GOLD

Bordeaux Supérieur trocken „Château Ducla“ 4,50
A.O.C., Château Ducla – Yvon Mau, Gironde Sur Dropt, Bordeaux
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€

Chianti dei Colli Senesi trocken „Nottola“ 4,20
DOCG., Rotwein trocken, Azienda Agricola Nottola, Montepulciano (Si), Toskana, Italien

Nero D`Avola trocken „Torre Solaria“ 3,60
I.G.T., Casa Vinicola Zonin, Butera, Sizilien, Italien

Tempranillo trocken „Al Sur“ 3,20
V.C.P.R.D., Vinícola de Tomelloso, Tomelloso, La Mancha
Goldmedaille bei Mundus Vini – dem großen deutschen Weinwettbewerb!

Merlot trocken „Doña Consuelo“ 3,90
Viña Segú, San José de Caliboro, Melozal, Maule-Region

Shiraz trocken „Boland Cellar“ 4,50
Paarl Wine of Origin, Boland Cellars, Paarl, Südafrika
Bester Erzeuger aus Übersee bei Mundus Vini 2005!

–  Jahrgangsänderungen vorbehalten –

Prosecco -

Glas Prosecco Brut 0,1 l 3,90

Glas Prosecco auf Eis 0,2 l 5,80

Glas Prosecco-Aperol 0,1l 4,80

Glas Aperol-Sprizz 0,2l 6,50

Flasche Prosecco Brut 0,75 l 25,00
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Mineralwasser €

Selters Mineralwasser 0,25 l 2,10

Selters Mineralwasser 0,5 l 3,90

Selters „La Culinaria“ 0,75 l 5,50

Selters naturell 0,25 l 2,30

Selters naturell 0,5 l 4,00

Erfrischungsgetränke 0,2 l 0,4 l

Seven Up 1,90 3,30

Coca Cola 2,10 3,70

Coca Cola Light 2,10 3,70

Fanta 2,10 3,70

Spezi 2,10 3,70

Schweppes Bitter Lemon ** 0,2 l 2,30

Schweppes Tonic Water ** 0,2 l 2,30

Schweppes Ginger Ale ** 0,2 l 2,30

Orangina 0,25 l 2,40

Almdudler 0,25 l 2,40

Frisch gepresste Säfte

Orangensaft 0,2 l 3,70

“Kalte Zitrone” 0,3 l 3,00

Wellnessgetränke €

Bionade 0,33 l 2,80
- Holunder,
- Ingwer-Orange,
- Litschi

Säfte und Nektare

Apfelsaft 0,2 l 2,40

Apfelsaftschorle 0,2 l 2,20

Apfelsaftschorle 0,4 l 3,70

Orangensaft 0,2 l 2,40

Grapefruitsaft 0,2 l 2,50

Kirschnektar 0,2 l 2,50

Ananassaft 0,2 l 2,50

Bananennektar 0,2 l 2,50

Maracujanektar 0,2 l 2,50

Tomatensaft 0,2 l 2,50

Mangosaft 0,2 l 2,50

Kirsch-Bananen-Nektar 0,2 l 2,50

(** chininhaltige Limonade)
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Apéritifs €

Martini Vermouth Bianco 5 cl 3,20
Martini Vermouth Rosso 5 cl 3,20
Martini Vermouth Extra Dry 5 cl 3,20
Campari * 5 cl 3,20
Aperol * 5 cl 3,20
Pernod * 4 cl 3,90
Pastis 51 * 4 cl 3,90

Bitters

Amaro Averna 4 cl 3,00
Ramazzotti 4 cl 3,00

Liqueurs

Sambuca Molinari 2 cl 2,80
Cointreau 2 cl 2,80
Amaretto di Saronno 2 cl 2,80
Baileys on Ice 4 cl 3,50
Southern Comfort 4 cl 3,50

Cognac, Brandy

Hennessy V.S.O.P. 2 cl 2,80
Remy Martin V.S.O.P. 2 cl 2,80
Osborne Veterano 2 cl 2,50

Grappa, Tequila €

Grappa di Barolo 2 cl 3,20
Grappa di Prosecco ADP 2 cl 3,30
Sierra Tequila weiß 2 cl 3,00
Sierra Tequila braun 2 cl 3,30

Edelbrände

Nusbaumer Poire Williams 2 cl 3,20
Nusbaumer Quetsch d’Alsace 2 cl 3,20
Nusbaumer Mirabelle d’Alsace 2 cl 3,20

Gin, Wodka

Bombay Gin 47% Vol. 2 cl 3,30
Gordon’s London Dry Gin 2 cl 2,80
Smirnoff Imported Vodka 2 cl 2,80

(* = mit Farbstoff, ** = chininhaltig)
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Scotch €

Johnnie Walker
Red Label 4 cl 5,00

Johnnie Walker
Black Label 12 4 cl 5,50

Chivas Regal 4 cl 5,50

Bourbon

Jack Daniel’s Tennessee Whiskey
Black Label 4 cl 5,50

Jack Daniel’s Tennessee Whiskey
Single Barrel 4 cl 5,50

Gentleman Jack Rare 
Tennessee Whiskey 4 cl 5,50

Malt

Ardbeg Single Islay 
Malt Scotch Whiskey 10 4 cl 5,50

Cragganmore Malt 4 cl 5,00
Glenmorangie Single Highland 4 cl 5,00
Malt Scotch 10

Lagavulin Malt 4 cl 5,50
Oban 14 4 cl 5,50
Talisker 10 4 cl 5,00

Longdrinks €

Bacardi-Cola 5,50
Jack Daniel’s-Cola 6,00
Jack Daniel’s-Ginger Ale 6,00

Smirnoff Wodka-Lemon 5,50
Gordon’s Dry Gin-Tonic 5,50
Bombay Tonic 5,50

Campari-Soda 4,50
Campari-Orange 5.00

Tequila-Sunrise 5,50
Batida-Kirsch 5,50

Alle Longdrinks mit 4 cl Alkohol
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H1, 15 (am Marktplatz)
68159 Mannheim
Tel. 0621 - 2 71 02
www.cafejournal-mannheim.de

Montag - Donnerstag: 8.30 - 24.00
Freitag - Samstag: 8.30 - 01.00
Sonntag: 9.30 - 24.00
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